
Nizza Le Rose DOCG 2019                               

Bricco dell’Uccellone DOCG 2020                                                

Valpolicella Classico Superiore Rajo AOC 2019                 

Nobile di Montepulciano AOCG 2018 BIO                              

Montepulciano d'Abruzzo Riserva AOC 2019                                      

Nero d'Avola Naturalmente Bio AOC 2021 BIO                      

Vermentino Colli di Luni Groppolo AOC 2021                         

Alto Adige Stoan DOC 2022                     

Montepepe Bianco IGT 2021

Etna Bianco Arcuria AOC 2021                                           

LA CUISINE DU PIÉMONT
12 octobre, 09:30 – 14:30

TRUFFE BLANCHE D’ALBA & CHAMPIGNONS 
25 novembre, 09:30 – 14:30

LE REPAS DE NOËL COMME EN ITALIE 
7 et 14 décemnre, 09:30 – 14:30

LA CUISINE SANS GLUTEN
1 février, 09:30 – 14:30

LE PÂTES FRAÎCHES
22 fevrier et 8 mars, 09:30 – 14:30

ENTRE CAPRI ET AMALFI
26 avril, 09:30 – 14:30

LES PARFUMS DE LA SICILE
17 mai, 09:30 – 14:30

ANTIPASTI ALL’ITALIANA
14 juin, 09:30 – 14:30

100 euros
60 euros les invités

110 euros
70 euros les invités

110 euros
70 euros les invités

100 euros
50 euros les invités

100 euros
50 euros les invités

100 euros
50 euros les invités

100 euros
50 euros les invités

100 euros
50 euros les invités

Menu 3 temps  60 euros
Menu 4 temps 80 euros

 
Aperitivo all’italiana

1 Spritz
Brioche à la tomate et olives noires, beurre au laurier / Bresaola et Parmigiano 3 ans d’a�nage

Frittelle aux algues et huître / Gambas à la Scapece, confiture de piment 
Giardiniera de légumes / Burrata, anchois et citron confit

en supplément, 25,00 euros 

Poulpe rôti au vinaigre balsamique, tomate confite, 
olives taggiasche, pois chiches, fenouil sauvage, céleri frit

et
Vitello tonnato / Yuzu / Café / Moutarde

•
Tortelloni farci d’ossobuco, jus de viande, fondue de Parmigiano 3 ans d’a�nage

•
Filet de turbot, cépes, sauce aux palourdes et safran

•
Les fromages de Bonat et de Beppino Occelli

en supplément, 16,00 euros

•
Tiramisù / Arabica / Praliné café / Grué de cacao

et
Tarte aux figues et anis etoilé, crème diplomate à la Vernaccia, glace miel yaourt

ou
Ganache au chocolat Amatika à la Mirabelle Manguin, Reine Claude, 

amandes, sorbet prune umeboshi

Italie Là-bas
VOYAGE EN ITALIE

ALLERGÈNES
Céleri, Crustacés , Céréales contenant du Gluten , Fruits à coque , Lait, Œuf, Poisson, Mollusques , Moutarde, Soja, Sulfites.

Merci de nous communiquer vos allergies et intolérances 
 

Italie Là-bas
VOYAGE VÉGÉTAL

ALLERGÈNES
Céleri, Céréales contenant du Gluten , Fruits à coque , Lait, Œuf, Moutarde, Soja, Sulfites.

Merci de nous communiquer vos allergies et intolérances 
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Menu 3 temps  50 euros
Menu 4 temps 70 euros

 
Aperitivo all’italiana

1 Spritz
 Brioche à la tomate et olives noires, beurre au laurier / Figues et Parmigiano 3 ans d’a�nage

Frittelle aux algues / Potimarron à la Scapece, confiture de piment 
Giardiniera de légumes / Burrata, tomate et citron confit

en supplément, 25,00 euros 

Aubergine rôtie au vinaigre balsamique, tomate confite, 
olives taggiasche, pois chiches, fenouil sauvage, céleri frit

et
Carpaccio de melon / Yuzu / Café / Moutarde

•
Risotto Carnaroli « cacio e pepe », artichaut frit

•
Cépes rôtis à la sauge, butternut, fondue de Parmigiano 3 ans d’a�nage, noisettes

•
Les fromages de Bonat et de Beppino Occelli

en supplément, 16,00 euros

•
Tiramisù / Arabica / Praliné café / Grué de cacao

et
Tarte aux figues et anis etoilé, crème diplomate à la Vernaccia, glace miel yaourt

ou
Ganache au chocolat Amatika à la Mirabelle Manguin, Reine Claude, 

amandes, sorbet prune umeboshi



Che�e Italia Palladino

Sous-che�e Claire Salvador

Chef de partie Nicolas Maindiaux

Pâtissier Marius Caveau

Plongeur Ahamada Hassani

En salle 

Davide Vozzo

Burrata, tomate et citron confit
ou

Bresaola et Parmigiano 3 ans d’a�nage

Spaghetti, beurre, sauge et Parmigiano
ou

Vitello Tonnato : carpaccio de veau et sauce au thon

Tiramisù
ou

Glace maison

Italie Là-bas
MENU ENFANTS

25 euros
Pour les gourmets en culottes courtes

(Jusqu’à 12 ans)

 

ALLERGÈNES
Céleri, Céréales contenant du Gluten , Fruits à coque , Lait, Œuf, Poisson, Moutarde, Soja, Sulfites.

Merci de nous communiquer vos allergies et intolérances 
 


